臨時出店の概要
	臨時出店者
	店舗名　○○○○

担当者名　○○　○○

	取扱食品
	やきそば、からあげ

	食品の取扱方法

（調理工程・販売等）
	〈やきそば〉①許可施設にて肉、野菜をカットする。②カットした肉、野菜類、麺を炒める。③使い捨て容器に入れ、販売する。
〈からあげ〉①許可施設にて鶏肉をカットする。②カットした鶏肉を油で揚げる。③使い捨て容器に入れ、販売する。

	店舗平面図

	

	設備概要

	１　設置位置　（　屋内　・　屋外　）

２　冷蔵設備　（　冷蔵庫　・　アイスボックス　・　その他　　　　　　　　）

３　給水設備　（　水道　・　貯水タンク　・　その他　　　　　　　　　　　）


	従事者名簿

	氏名
	従事内容（調理・販売等）
	検便実施の有無

	埼玉　彩太郎
埼玉　一郎

埼玉　花子


	調理
調理・販売

販売
	有
有

無


記入例





アイス


ボックス





手洗い





廃棄物


容器





フライヤー





焼き台





販売テーブル








